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Voici un joli'gotter pour attendre la rentrée !

1. Casse les ceufs. Sépare les blancs
des jaunes. Dans un saladier, mélange
les jaunes et le sucre en poudre. Ajoute
la farine et la fécule de pomme de terre.

2. Monte les blancs en neige
avec la pincée de sel, et incorpore-les
délicatement au mélange.

3. Verse et étale le mélange sur la plaque
du four recouverte d'un papier cuisson
beurré, avant de mettre a cuire & 150°,
entre 15 et 20 minutes.

4. Une fois le gateau refroidi, il faut

le retourner et décoller le papier cuisson.
Découpe le gateau en 2 parties égales.
Etale la confiture sur une moitié, recouvre
avec |'autre moitié. Coupe en biais

les 2 angles en haut pour faire le toit.

5. Et maintenant, & toi de le décorer.
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