§ " ~ Il te faut :
Lﬂ. Pl"’P'ZZA m&‘wm * 500 g de fraises
CLL * 2 ¢ & soupe rases de sucre glace
Wﬁ\&\ﬂl e * 2 c & soupe de jus de citron
E}&m_n_ emuehta . ¢ quelques fevilles de menthe

te faut (pour une grande pizza): “ag i B | : N ll

1 rouleau de péte & pizza
toute préte
1 pot de coulis de tomate
1 bichette de fromage de chévre Bh t t
1 olive noire dénoyautée

42 :o-u.n?ﬂﬁ-

1 petite courgette

~ * Demande & un adulte de préchauffer le four & 200 °C (thermostat 6-7).

¢ Déroule la péte a pizza (en laissant le papier cuisson dessous). —> ¢ Lave et équeute les fraises. Mets de cété 2 fraises par assiette pour décorer.
 Découpe un grand rond de pate pour faire la téte. Avec la pate qui reste, ® Dans un saladier, écrase les fraises & I'aide d’une fourchette.

forme les oreilles et les cornes. Colle-les au rond de péte avec un peu d'eau. * Ajoute le sucre glace et le jus de citron.

e Etale un peu de coulis de tomate sur la péte & pizza (sauf sur les cornes), * Mélange le tout et mets au frais.

avec le dos de la cuillere. Compose la téte de Biguette comme sur la photo. * Au moment de servir, verse un peu de purée de fraises

 Mets le tout au four sur une plaque de cuisson pendant environ 15 minutes. dans de petites assiettes creuses, puis décore.

Cette activité t'est offerte par le magazine POMME % &8

Concepion, réakisation el photos : Hilodio, [autres idées de recefies & découvrir dans « On ne joue pas avec la nouriture s, mila éditions.




