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Apres la cuisson, oter la partie Pour fabriquer le chapiteau : Pour fabriquer le pilier central,
bombée du gateau. Etaler 250 g découper en étoile les bords coller entre eux des minis biscuits
de pate d’'amande sur du papier d'une assiette en carton. Former ronds avec la colle alimentaire
sulfurisé. Retourner lensemble un cone avec le fond d'une autre (voir explications page ci-contre).
et appliquer la pate d'amande sur assiette et le scotcher. Pour installer  Et coller ainsi des bonbons

le gateau. Retirer le papier sulfurisé. les pailles, voir page ci-contre. pour décorer.



