
POUR LE GÂTEAU, IL FAUT :

v 3 grosses pommes
v 125 g. de beurre fondu 
v 1 verre de sucre en poudre 
v 2 verres de farine 

v 3 œufs 
v 1 sachet de levure
POUR LA DÉCORATION, IL FAUT :

v 250 g. de pâte d'amande 
v des gaufrettes

1. Couper les pommes en petits morceaux.
2. Dans un saladier, mélanger le sucre et les œufs.
3. Ajouter le beurre, la farine, la levure, 
puis les morceaux de pommes. 
4. Verser le tout dans un moule rectangulaire.
5. Faire cuire environ 40 minutes, thermostat 6 (180°).

1. Découper 
une large bande 
de gâteau et 
les 2 extrémités 
de cette bande.

2. Disposer 
ces morceaux 
sur le gâteau, 
pour créer 
du relief, avant 
de recouvrir 
le tout de pâte 
d’amande.*

* Sur un papier sulfurisé légèrement fariné, étaler la pâte d’amande. Retourner l’ensemble et appliquer la pâte d’amande sur le gâteau. Retirer le papier sulfurisé.

LA RECETTE DU GÂTEAU AUX POMMES

LA PRÉPARATION DE LA PLANÈTE

Le SamGâteau

* Sur un papier sulfurisé légèrement fariné, étaler la pâte d’amande. Retourner l’ensemble et appliquer la pâte d’amande sur le gâteau. Retirer le papier sulfurisé.
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